Projekt: Tour de Norddjurs

Mad, Mod & Muligheder — unge mgder Norddjurs’ ravarer og madhistorier

Beskrivelse:

Et projekt som skal give unge i Norddjurs inspiration til madlavning, kendskab til lokale ravarer og en
sundere livsstil.

Gennem workshop skal unge mobiliseres til at patage sig rollen som veerter til planlagte arrangementer,
hvor der skal laves mad, formidles fortzellinger om ravarerne fra Norddjurs og serveres smagsprgver.

Det Grgnne Museum — Madens Hus er rammen for workshops — her skal hugges braende, handteres
ravarer, hgstes i haven, blive klog pa madlavning og smagsprgverne til de offentlige arrangementer skal
indgves. Der vil desuden blive "undervist” i fortaellinger om Norddjurs med det formal, at de unge kan
formidle forteaellingerne til publikum.

Preemis: Projektpartnerne vil tage kontakt med producenter fra Norddjurs — og de anvendte ravarer vil
primaert vaere fra Norddjurs.

Formal og malsatning:

Mad: Mad er projektets samlingspunkt. De unge arbejder med lokale ravarer fra Djursland og leerer at
forvandle dem til enkle, velsmagende retter. Undervejs far de kendskab til ravarernes oprindelse, saesoner
og producenter. Madlavningen foregar praktisk — med ild, kniv, ravarer fra haven og handerne i arbejdet.

Mod: Projektet giver unge mulighed for at prgve kraefter med noget nyt i et trygt faellesskab. De far ansvar i
kokkenet, i planleegningen og som vaerter ved offentlige arrangementer. Nar de formidler historierne om
ravarerne og serverer smagsprgver for gaester, traener de bade selvtillid, samarbejde og mod til at sta frem.

Muligheder: Gennem mgdet med kokke, producenter og madhistorie abner projektet dgren til nye
interesser og perspektiver. De unge far indsigt i madens verden — fra jord til bord — og oplever, at deres
indsats kan skabe veerdi for andre. For nogle kan det vaekke interesse for uddannelse eller arbejde inden for
mad, handveerk eller formidling.

Norddjurs’ spisekammer er rammen for projektet. Her mgdes lokale ravarer, fortzellinger og mennesker —
og de unge bliver aktive deltagere i at bringe dem videre til publikum.

Malgruppe:
Unge fra Norddjurs — i samarbejde med institutioner i Norddjurs rekrutteret af Norddjurs Kommune.

Et projekt bestaende af:
2 workshops og 2 offentlige arrangementer

A: Unge fra den vestlige del af Norddjurs kommune (20-30 unge)
Dag 1. Workshop pa Det Grgnne Museum med fokus pa kendskab til rdvarer/madlavning, mod pa rollen
som veert og formidling af det lokale spisekammer.

Dag 2: Arrangement — offentlig event pa Lgvenholm (forslag)

B: Unge fra Grena-omradet (20-30 unge)
Dag 1. Workshop pa Det Grgnne Museum med fokus pa kendskab til ravarer/madlavning, mod pa rollen
som vaert og formidling af det lokale spisekammer.



Dag 2: Arrangement — offentlig event pa Grena Havn/Sydhavnen

Projektperiode: Efteraret 2026

Projektpartnere:
Norddjurs Kommune

Umut Sakarya: Kok, kogebogsforfatter, egen YouTube-kanal og underviser pa kokkeskoler i hele landet.
(Aftalen med Umut omfatter ogsa markedsf@ring og postes via Umuts sociale medier i samarbejde med
Norddjurs Kommune. )

Kim Thygesen, Den Gamle Stald: Kok og underviser. Har kontakt til producenter i Norddjurs.

Bettina Buhl: Museumsinspekt@r og madhistoriker pa Det Grgnne Museum. Har viden om Norddjurs — savel
om det lokale spisekammer som madhistorien.

Budget:

Det samlede budget er pa 0,220 mio. kr. excl. moms, hvoraf der sgges om tilskud pa 0,210 mio. kr. fra
Norddjurs Kommune.



